
Паспорт мини музея «Музей хлеба» 

Экспонаты музея: 

1. Ветряная мельница 

2. Печь 

3. Муляжи хлебобулочных изделий 

4. Образцы круп 

5. Образцы муки 

6. Пословицы, поговорки, загадки о хлебе 

7. Рецепты приготовления хлеба 

8. Тематический альбом «От зернышка до хлебушка» 

9. Раскладушка «Дидактические игры «Хлеб всей жизни голова» 

10.  Загадки о злаках в картинках  

11. Тематический альбом «Как пекли хлеб в старину на Руси» 

12. Дидактическая игра «Найди тень» 

13.  Игра мемори «Хлебобулочные изделия» 

14. Дидактическая игра «Продолжи ряд» 

15. Дидактическая игра из чего хлеб пекут  

16. Разрезные картинки 

17. Тематический альбом «Хлеб в картинках» 

18.  Кейсбук «Хлеб» 

19. Брашура «Наш хлеб -Колос» 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Цель: Формировать гражданско-патриотические чувства у детей. Создать 

целостную картину мира на основе знакомства с экспозициями музея. Расширять 

кругозор; воспитывать познавательные интересы и способности. Помочь детям 

овладевать навыками поисковой, исследовательской деятельности. 

 

Задачи: 

1. Обогащение и уточнение знаний детей о хлебе, труде взрослых. 

2. Формирование знаний о процессе приготовления хлеба как полезного и 

необходимого продукта для жизни человека. 

3. Формирование представлений о выращивании хлеба от зерна до колоска в 

Белгородской области. 

4. Привитие уважения к хлебу и людям, вырастившим его. 

5. Обогащение словарного запаса детей: земледелец, механизатор, 

комбайнер, тракторист, страда, урожай, пекарь. 

6. Формировать элементарные представления в области биологии и экологии. 

7. Поддерживать интерес к коллекционированию. 

 

Прогнозируемые результаты: 

Повышение уровня знаний и представлений детей о злаковых культурах, о 

производстве хлеба, его видах на Белгородчине. 

Понимание детьми ценности и пользы хлеба, важности труда хлебороба. 

Выработка у детей умения применять приобретённые - в процессе 

практических занятий, трудовые навыки, умение организовывать сюжетно-

ролевые игры на основе имеющихся знаний о хлебе и его происхождении. 

Развитие у детей познавательной активности и творческих способностей. 

Формирование устойчивого интереса к труду взрослых. 

Освоение приёмов и способов экспериментирования. 

Воспитание экономного и бережливого использования хлеба. 

Творческое самовыражение детей и родителей. 

Улучшение устной речи детей. 

Установление партнёрских отношений между родителями и детьми. 

 


